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Вчера Аи Ной впервые попробовала устрицы. Раньше она представляла это событие как-то иначе: ресторан в курортном городке на берегу моря, разумеется, заграницей; шампанское, охлаждённое в ведёрке со льдом… В общем, более романтично или, точнее, более пафосно. Тогда и вкус был бы, наверное, другим. Лёгкий ветерок ласкает загорелую кожу, солнце утомлённо падает, как в свежую постель, за горизонт. Напротив сидит загадочный незнакомец… Или нет, лучше, чтобы одна, чтобы тишину нарушал только плеск волн и пронзительные крики чаек. Или ещё как-нибудь, но только не так! Получив ежемесячное жалованье, она заглянула на давно соблазнявший её сайт средиземноморской кухни. «Для входа авторизуйтесь или зарегистрируйтесь». Электронная почта, в качестве пароля – имя Кантемира, теперь номер счёта, а затем вот оно, долгожданное:

Устрицы балтийские.

Порции: 1.

Скачать.

Торжественность момента усугублялась тем, что на Аи Ной был домашний халат и розовые полосатые носки, а волосы она собрала в небрежный пучок. Прекрасной прелюдией послужило соблазнительное описание: «Естественный вкус свежих устриц, без синтетических ароматизаторов. В качестве добавки использован сок лимона. Наш продукт невозможно отличить от натурального! Окунитесь в незабываемую атмосферу…» Да, действительно, от натурального не отличишь. Особенно, если этот натуральный никогда не пробовал. И вряд ли попробуешь.


Конец ознакомительного фрагмента.
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