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Аннотация
Коктейли с Кофе: Рецепты, Фото, Ингредиенты, Истории

создания напитков,  – все это собрано в лаконичной и
максимально практичной книге, которую вы держите в
руках.Любой десерт из этого каталога вы сможете приготовить
из обычных ингредиентов и кофе, которые есть в вашем
районом супермаркете.Безалкогольные и алкогольные коктейли
для самых разных случаев:Вы любите уютное уединение осени,
вам предстоит волнительное свидание с близким человеком
или теплая осенняя вечеринка в кругу друзей?В этой книге
– путеводителе по миру рецептов коктейлей на Кофе вы
найдёте любимую историю создания и простой рецепт сказочно
красивого коктейля, который станет любимым напитком на
вашем столе.Фото, рецепты, хитрости приготовления и всегда



 
 
 

полный список ингредиентов – фирменный стиль Василисы
Лукьянской – автора кулинарных рецептов для нашего региона.
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Василиса Лукьянская
Рецепты коктейлей с

кофе. Десерты с кофе
для уединения и для

двоих. Напитки с кофе
для компании и друзей

 
Введение

 

С приходом золотой осени, когда природа наполняется
теплой палитрой увядания, а воздух наполняется ароматами
урожая и изобилия, когда листья медленно касаются земли,



 
 
 

словно таинственные посланники сказочных просторов, на-
ступает время, когда сердце жаждет уюта и тепла.

В эти дни утренний туман окутывает мир загадкой, а ве-
чернее солнце оставляет на небе отблески разлитого меда и
кажется во всем мире нет напитка более волшебного, чем ко-
фе. Он словно хранитель ностальгических моментов и уют-
ных встреч, вдохновитель творчества и мгновений уедине-
ния.

В каждой чашке этого черного эликсира скрыты истории
далеких стран и путешествий, весь мир в капле ароматного
настоя. А осень придает кофе особое волшебство. Она вдох-
новляет на создание новых, глубоких вкусовых композиций,
на открытие неведомых ноток в гармонии вкуса и аромата.

Как же прекрасно в эти дни согреться чашкой горячего
кофе, ощущая, как каждая глотка раскрывает множество от-
тенков этого удивительного напитка. Ведь в осеннем кофе
скрыты многие тайны: от мягкой горьковатости до сладост-
ной нотки, от терпкой насыщенности до легкой пикантности.

С приходом золотой осени, когда дни становятся короче,
а вечера пронизаны прохладным воздухом, природа раскры-
вает свою калейдоскопическую палитру окрасок, словно ху-
дожник, расписывающий мир кистью нежных осенних вет-



 
 
 

ров. В этот период, когда природа готовится к зимнему сну,
а душа ищет утешение в тепле и уюте, на сцену выходят уди-
вительные композиции – осенние кофейные коктейли.

В каждом глотке этого магического напитка переплетают-
ся ароматы спелых фруктов, пряностей и блаженной насы-
щенности кофейных зерен. Это не просто коктейли, это на-
стоящие эмоциональные путешествия, маленькие истории о
встречах под осенними дождями, о вечерах у камина в кругу
друзей, о моментах уединения с самим собой в мягком свете
свечей.

Как алхимики старинных времен, мы смешиваем капли
дождя и листьев, ароматы специй и нежные шепоты ветра,
чтобы создать нечто невероятное – удивительное слияние
вкусов и ароматов в чашке, которая становится порталом в
мир тепла и вдохновения. Осенние коктейли на основе ко-
фе – это как отпечаток этого момента, этой уникальной осе-
ни, который мы можем удержать в своих руках и разделить
с близкими.

В эти дни, когда природа щедро дарит нам свой дар, да-
вайте откроем для себя новые грани в искусстве приготовле-
ния кофейных напитков, давайте смешаем ароматы и вдох-
новение, чтобы создать нечто по-настоящему волшебное.
Пусть каждый глоток нашего осеннего кофейного коктейля



 
 
 

будет как аккорд в симфонии природы, словно музыкаль-
ное произведение, раскрывающее перед нами тайны осенне-
го волшебства.



 
 
 

 
Коктейль на Кофе

«Вдохновение Старого Города»
 

Старый Таллин, кофе, топленое молоко



 
 
 

Ингредиенты:
– 30 мл "Старого Таллина"
– 150 мл свежесваренного кофе
– 100 мл топленого молока
– 1 столовая ложка взбитых сливок (для украшения)



 
 
 

– По желанию: корица или шоколадная стружка (для укра-
шения)

1. Подготовьте кофе по вашему предпочтению. Эспрессо,
американо или капучино – выбор за вами. Главное, чтобы
кофе был ароматным и свежесваренным.

2. Подогрейте топленое молоко на среднем огне, не дово-
дя до кипения. Стремитесь к температуре около 65°C. По-
стоянно помешивайте, чтобы молоко не пригорело.

3. В предварительно подогретый стакан добавьте "Старый
Таллин". Этот ароматный ликер придает напитку неповто-
римый вкус и аромат.

4. Налейте готовый кофе в стакан с "Старым Таллином".
Поэтапно вливайте топленое молоко, чтобы создать краси-
вый слоистый эффект.

5. Для приготовления взбитых сливок, взбейте сливки до
образования плотной консистенции. Осторожно выложите
взбитые сливки на верхнюю часть напитка.

6. Если желаете, украсьте десертный напиток небольшой
щепоткой корицы или шоколадной стружкой. Это добавит
не только визуальный шик, но и дополнительные ароматные



 
 
 

нотки.

7. Подайте напиток теплым и наслаждайтесь уникальным
сочетанием "Старого Таллина", ароматного кофе и нежного
топленого молока. При каждом глотке вы будете погружать-
ся в волшебный мир вкусов и настроения.

Этот десертный напиток – настоящее воплощение уюта
и гармонии. Он пригодится как для встреч с друзьями, так
и для наслаждения уединенным моментом в своем уютном
уголке.

Поднесите чашку к губам, позволяя пару ароматов обнять
ваше лицо, как ласковое прикосновение ветра. Первый гло-
ток – это старт вашего путешествия. Почувствуйте, как слои
вкусов раскрываются поочередно: изысканный "Старый Тал-
лин", взбодряющий кофе и нежное облачко топленого моло-
ка. Это путешествие сквозь времена, сквозь эмоции.

В этот момент, вы становитесь свидетелем слияния веков
и ароматов, погружаясь в тайные глубины вкуса. Это ваш де-
сертный напиток – не только смесь ингредиентов, но и ма-
гический напиток, который переносит вас в мир уюта и вку-
совых наслаждений.



 
 
 

 
История появления напитка

 



 
 
 

В золотой осенний день, когда деревья начинали перели-
ваться янтарными и красными оттенками, в уютной кофей-
не на углу старинной улочки города Таллинн происходило
нечто волшебное. Владелец этой кофейни, старый мудрый
бариста по имени Антон, решил создать нечто особенное,
что могло бы олицетворить душу этого удивительного места.

Он начал с выбора лучших кофейных зерен, с тщательной
проработкой каждого шажка в процессе обжарки, чтобы до-
быть самые глубокие и насыщенные ароматы. Каждый гра-
нул молотый кофе выделил ароматный дымок, словно нити
волшебства, переплетающиеся в воздухе.

Однако Антон хотел сделать этот напиток по-настоящему
уникальным, чтобы в нем звучали история его родной зем-
ли. Он вспомнил о "Старом Таллине", ароматном ликере, со-
зданном по старинным рецептам, передавшим дух истории
этого прекрасного города. Пару капель этого ликера внесли
в напиток долю волшебства, которая делала его по-настоя-
щему уникальным.

Но что же могло соединить душу кофейной чародейни и
древнего города? Ответ пришел, когда Антон вспомнил свои
детские воспоминания о тепле домашнего уюта. Именно то-
гда ему пришла в голову идея добавить топленое молоко –



 
 
 

нежное, как детский смех, и теплое, как объятия матери.

Скомпоновав все ингредиенты, как ноты в виртуозной
симфонии, Антон начал создавать напиток. Он влил "Ста-
рый Таллин" в  стакан, словно капли времени, а затем ак-
куратно добавлял горячий кофе, создавая магический слой,
символизирующий слияние прошлого и настоящего. Нежное
топленое молоко текло сверху, словно ласковое прикоснове-
ние, завершая этот гармоничный танец вкусов.

И, наконец, завершением этого волшебства стали взбитые
сливки, словно облачка над городом, придавая напитку пле-
нительную текстуру и украшая его великолепием.

История этого напитка была создана – это было вдохно-
вение, воплощенное в каждой капле. «Вдохновение Старого
Города» стал настоящим символом уюта, истории и вкусово-
го наслаждения, напитком, который позволял каждому, кто
пил его, погрузиться в тайны далекой Эстонии и отдохнуть
от суеты мира в объятиях тепла и вкуса.

 
Наслаждаться напитком в уютной компании

 



 
 
 

Этот десертный напиток призван быть компаньоном в
уютных моментах уединения, когда вы сами с собой, уносят-
ся в мир мечтаний и вдохновения. Либо же вечерах, где го-
лоса друзей сливаются с шепотом осеннего ветра, создавая
атмосферу неповторимой близости. «Вдохновение Старого



 
 
 

Города» – это не просто напиток, это путешествие через вку-
сы и эмоции, которое следует разделить с теми, кто способен
разгадать секреты осеннего волшебства.



 
 
 

 
Коктейль на Кофе

«Нежный Трепет Востока»
 

Халва, миндальное молоко, кофе



 
 
 

Ингредиенты:
– 2 ломтика халвы
– 200 мл миндального молока
– 1 порция свежесваренного кофе
– Взбитые сливки или кокосовое молоко (для украшения)



 
 
 

– Какао-порошок или корица (для украшения)

1. Подготовьте свой любимый кофе и дайте ему немного
остыть. Это основа вашего напитка.

2. В блендере или с помощью погружного блендера, сме-
шайте халву с миндальным молоком до получения гладкой
массы. Халва придаст напитку неповторимый аромат и тек-
стуру.

3. Разогрейте полученную смесь на медленном огне, не
доводя до кипения. Нежно помешивайте, чтобы халва пол-
ностью растворилась в молоке.

4. Влейте свежесваренный кофе в полученную халвовую
смесь. Аромат кофе и халвы начнет наполнять пространство,
создавая завораживающую атмосферу.

5. Аккуратно разлейте напиток по чашкам, оставив
немного места для украшения.

6. При помощи взбитых сливок или кокосового молока
украсьте поверхность напитка. Это добавит нежности и за-
вершит визуальный облик.

7. Если желаете, посыпьте поверхность напитка неболь-



 
 
 

шой щепоткой какао-порошка или корицей. Это не только
украсит напиток, но и подчеркнет его восточные ноты.

8. Подайте напиток теплым и наслаждайтесь исключи-
тельной комбинацией халвы, миндального молока и аромат-
ного кофе. Этот напиток – как волшебное путешествие в во-
сточные страны, где ароматы и вкусы создают настоящее чу-
до.

"Нежный Трепет Востока" – это настоящий праздник для
чувств. Этот напиток позволит вам ощутить магию Востока
и открыть для себя новые грани вкусовых восприятий.

Погрузитесь в волшебный мир "Нежный Трепет Восто-
ка" с  этим утонченным десертным напитком. Гладкий та-
нец халвы и миндального молока создает невероятно неж-
ную текстуру, в то время как аромат кофе, как вдохновляю-
щая мелодия, переплетается с восточной сладостью. Укрась-
те этот шедевр взбитыми сливками и ароматными нотами
какао, чтобы окунуться в роскошь вкусов и погрузиться в
мир, где каждый глоток является путешествием в восточные
горизонты.



 
 
 

 
Как появился рецепт

 



 
 
 

Сквозь века и земли, скрытые восточными песками, тя-
нется история "Нежный Трепет Востока" – десертного на-
питка, который обрел свое воплощение благодаря слиянию
культур и ароматов. В далеком уголке восточного города, где
ветры несли ароматы специй и звуки чарующей музыки, жи-
ла искусный бариста по имени Лейла. Ее родители подари-
ли ей старинный рецепт халвы, который хранился в семье
поколениями. Она взяла на себя миссию оживить этот вкус,
вложить в него свою страсть к кофе и воспоминания о род-
ной земле.

По секрету рецепта, Лейла готовила халву с миндальным
молоком, которое взаимодействовало с ореховыми нотками
халвы как гармоничная песня. Она старательно прорабаты-
вала каждую деталь, смешивая ингредиенты с нежной забо-
той, словно создавала произведение искусства. Но вдохно-
вение наступило, когда Лейла встретила ученого-гастронома
по имени Юсуф, чей кофе олицетворял вкусы востока. Их
совместное творчество позволило смешать свежесваренный
кофе с халвой, создавая удивительную гармонию, как объя-
тие двух миров.

Наконец, "Нежный Трепет Востока" приобрела свою пол-
ную форму. Напиток, который обладал магией двух веков и
двух культур, он олицетворял объединение вкусов, путеше-



 
 
 

ствия и вдохновения. Лейла и Юсуф подали его гостям своей
небольшой кофейни, уголок которой стал местом, где время
замедлилось, и каждый глоток позволял насладиться таин-
ством восточных вкусов.

"Нежный Трепет Востока" – это не только напиток, но и
история, которая рассказывает о том, как две души исследо-
вали границы вкуса и создали что-то волшебное, соединяя
свои страсти и творчество, чтобы подарить миру мгновение
восточной роскоши.

 
Когда лучше пить такой напиток

 



 
 
 

Этот чарующий напиток "Нежный Трепет Востока" пред-
ставляет собой не только вкусовое путешествие, но и пригла-
шение к сокрытым моментам уединения. В мягком освеще-
нии свечей, в кругу близких друзей или в тишине собствен-
ных размышлений, этот напиток раскрывает свои ароматы и



 
 
 

вкусы, словно распахивая дверь в восточный сад секретов.
Он становится настоящим спутником в моменты, когда хо-
чется уйти от суеты, окунуться в невидимые миры и насла-
диться эстетическим и вкусовым наслаждением.



 
 
 

 
Кофейный Коктейль на Кофе
«Амброзия Светлого Вечера»

 

Мед, кофе, молоко, цикорий, кунжут



 
 
 

"Амброзия Светлого Вечера"

Ингредиенты:
– 1 столовая ложка натурального меда
– 150 мл свежесваренного кофе



 
 
 

–  100 мл теплого молока (на выбор: коровье, овсяное,
миндальное)

– 1 чайная ложка цикория (для аромата и тонких нот)
– 1 чайная ложка кунжута (для текстуры и нежной гор-

чинки)
– Нежно взбитые сливки (для украшения)

1. В предварительно подогретом стакане размешайте сто-
ловую ложку натурального меда, позволяя его сладкой эс-
сенции раскрыться.

2. Добавьте свежесваренный кофе, золотистый эликсир,
который будет объединять ваши вкусы и эмоции.

3. Теплое молоко, выбранное на ваш вкус, обогатит напи-
ток нежной мягкостью. Внесите его плавно, словно прикос-
новение ветра.

4. Немного цикория придаст ароматическую глубину, со-
здавая неповторимый букет нежных нюансов.

5. Тонкая горчинка кунжута подчеркнет вкусовую палит-
ру, словно дополнительная нотка в мелодии.

6. Положите аккуратно взбитые сливки на поверхность
напитка, словно туманный покров ночи, украшая его осто-



 
 
 

рожно.

7. Пейте "Амброзию Светлого Вечера" большими глотка-
ми, позволяя каждой ноте аромата и вкуса зажить в вашем
восприятии.

Этот напиток – это путешествие в мир вкусов и ароматов,
созданное для моментов, когда вы хотите окунуться в гар-
монию и уединение. "Амброзия Светлого Вечера" – напиток
для изысканных душ, которые ценят прекрасное и наслажда-
ются вкусами, рожденными в тишине и ночной магии.

 
Где появился этот напиток

 



 
 
 

В далекой долине, где звезды сверкали ярче и ночь при-
носила с собой мистические тайны, жила молодая женщина
по имени Алиса. Ее дом стоял под сенью вековых деревьев,
а воздух пронизывал запах цветов и свежести. Алиса была
страстной исследовательницей в мире вкусов, и ее сердце би-



 
 
 

лось в ритме природы.

Однажды, когда ночь принесла с собой нежный лунный
свет, Алиса решила посвятить свою ночь созданию чего-то
особенного – напитка, который бы вобрал в себя магию ночи
и эссенцию ее души. Собрав свои мысли, она отправилась в
свою кухню, где ароматы специй и вечерней росы сливались
воедино.

Алиса начала с натурального меда, который наполнил
комнату сладкими нотами искренности и тепла. Этот мед
был как капля нежного лунного света, растворяющаяся в во-
де времени. Подобно заклинанию, она добавила свежесва-
ренный кофе – бодрящий и магический напиток, способный
пробудить душу.

Затем Алиса вспомнила о цикории, которую ей подарил
мудрый старец, рассказавший о ее тонких вкусовых нюансах.
Она добавила эту приправу, словно приглашая вечерний ве-
тер в свою творческую импровизацию. Нежная текстура кун-
жута, запомнившегося ей из далеких путешествий, придава-
ла напитку тонкую горчинку – точно как загадка ночи.



 
 
 

 
Конец ознакомительного

фрагмента.
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